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Snacks salés

«Croque Monsieur» Art-Nr. 08.3-4985-10141-000

Pain toast avec fromage et jambon d'épaule Hergestellt in Liechtenstein

Ingrédients: Pain toast: farine de froment, eau, huile végétale, levure, sucre, sel de cuisine iodé, amidon de froment, gluten, levain de
seigle, agent de traitement de la farine E300. Farce: fromage 25% (avec colorant E160a), jambon d'épaule 14% (viande de porc cuite, sel
nitrité avec conservateur E250, stabilisants E451, E450, antioxydant E301, glucose, sucre, extrait d'épice), margarine (huiles végétales
partiellement hydrogénées, eau, émulsifiant E471, sel de cuisine iodé, acidifiant E270, aréme, conservateur E202, colorant E160a)

Art-Nr. 08.3-4106-10141-000

Ingrédients: Péte (farine de blé, eau, huile d'olive extra vergine, sel, levure), sauce tomate (22,8%) (purée de tomate, pulpe de tomate, huile fergestelltin Italien

d'olive, sucre, sel, origan, basilic), fromage mozzarella (16,7%) (lait, sel, présure microbienne, ferments lactiques), huile de tournesol. Peut
contenir des traces de soya

Saucisse de Vienne en pate au beurre Art-Nr. 08.2-4227-10141-001

Ingrédients: Hergestellt in Liechtenstein

Saucisse de Vienne 41% (viande de porc, lard, viande de boeuf, eau, couenne, sel nitrité avec conservateur E250, oignons, épices avec
exhausteur du golt E621, stabilisants E450, E452, glucose, sucre de lait, acidifiants E327, E575, antioxidants E300, E330), farine de
froment, eau, beurre, moutarde, levure, graines de moutarde, amidon de froment, sucre, malt d'orge, lactosérum en poudre, sel de
cuisine iodé, oeufs (elevage au sol), gluten, amidon modifié, épaississant E463, acidifiant acide lactique, agent de traitement de la farine
acide ascorbique, enzymes.

Croissant au jambon «mini» Art-Nr. 08.1-6865-10141-003

Ingrédients: Farine de froment, eau, produit & base de viande 21% (porc, sel nitrité avec conservateur E250, stabilisants E450, E451{ergestellt in Liechtenstein

antioxydant E301, glucose, sucre, extraits d'épices), graisses et huiles végétales (palm, colza), oeufs (élevage au sol), moutarde, sel de
cuisine iodé, amidon de pommes de terre modifié, extrait de malt d'orge, lait écrémé en poudre, lactosérum en poudre, sucre, babeurre en
poudre, oignons, extrait de levure, persil, maltodextrine, céleri, émulsifiant E471, épices, acidifiant acide citrique, agent de traitement de la
farine acide ascorbique.

Croissant au jambon Art-Nr. 08.1-4228-10141-003
Ingrédients: Hergestellt in Liechtenstein
Farine de froment, eau, produit a base de viande 16% (porc, sel nitrité avec conservateur E250, stabilisants E450, E451, antioxydant E301, glucose, sucre, extrait

de épice), graisses et huiles végétales (palm, colza), oeufs (élevage au sol), jambon 2% (porc, sel de mer, épices, glucose, lactose, maltodextrine, antioxydant

E301, conservateurs E250, E252), moutarde, sel de cuisine iodé, amidon modifé (blé, pommes de terre), extrait de malt d'orge, lait é&crémé en poudre, lactosérum

en poudre, sucre, babeurre en poudre, oignons, extrait de levure, persil, maltodextrine, céleri, émulsifiant E471, acidifiant E330, épices, agent de traitement de la

farine acide ascorbique.

Chausson a la viande Art-Nr. 08.1-4229-10141-003
Ingrédients: Hergestellt in Liechtenstein
Eau, chair & saucisse 23% (porc, lard, boeuf, eau, couenne, sel nitrité avec conservateur E250, régulateur d'acidité E252, épices, stabilisants E450, E452,

condiment, glucose, maltodextrine, antioxydant E300, acidifiants E330 ,E575), farine de froment, graisses et huiles végétales (palm, colza), chapelure, oeufs, lard

2%, produit a base de viande 2% (porc, sel nitrité avec conservateur E250, glucose, stabilisants E450, E451, antioxydant E301, glucose, sucre, extraits d'épices), sel

de cuisine iodé, lait écrémé en poudre, moutarde, lactosérum en poudre, sucre, babeurre en poudre, oignons, amidon, extrait de levure, maltodextrine, céleri,

épices, persil, malt d'orge, émulsifiant E471, acidifiant acide citrique, agent de traitement de la farine acide ascorbique.

23.04.2025



